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VON BETTINA KOHL

BONN. Ein riesiger Esstisch, der
sich mit Speisen verschiedener
Restaurants vom Kaiserplatz bis
zur MaximilianstraRe zieht: Solch

ein Event hatte Jan Liith vor Augen,

als er gemeinsam mit Thomas von
dem Bruch den ,Esstisch Bonn
ins Leben rief, eine Interessenge-
meinschaft von. Gastronominnen
und Gastronomen in der Bonner
Innenstadt. Liith, Geschiftsfiihrer
des Vollwertrestaurants Cassius-
Garten in der Cassiusbastei, und
von dem Bruch, Geschiftsfiihrer
der Tourismus Rheinland GmbH,
sind davon iiberzeugt, dass solche
Netzwerke wichtig fiir die Zukunft
sind. Ein eigenes Netzwerk nur fiir

. Inhaber von Restaurants, Kneipen

vorange}
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45 Es brggbt“ein paar Mutige,

und Cafés in der FuRgzngerzone gab
es zuvor in Bonn nicht.

en, das haben wir

v N

nKooperationen erlebt’,

sagt von dem Bruch. Dem , Esstisch
Bonn‘haben sich bereits das Wirts-

haus Salvator, das Casa del Gatto am

Kaiserplatz, die mexikanischen Res-

taurants Tacos und Sausalitos, das .

Burgerrestaurant Hans im' Gliick,

.das japanische Homei Gyoza am

Markt und das Sander Restaurant

angeschlossen. . : ¢

,Nach der langen Zeit mit Liefer-
service und To-go-Angeboten sollen
die Leute mitbekommen, dass die
ndmiale_h/ Restaurants' mit Tellern
und Besteck noch da sind“, sagt
Liith. Die Bonner Innenstadt habe

e

eine riesige Auswahl zy bieten, von
hawaianischen Bowls bis zur Brau-
hauskiiche. Vorbilder fiir die Bonner
Initiative waren #hnliche Zusam-
menschliisse in der Nachbarschaft,
wie die IG Kélner Gastro und das
Miihlenquartier Siegburg.

Was den ,Esstisch Bonn“ beson-
ders macht: ,Wir sind zu 100 Pro-
zent auf Gastronomen und deren
Anliegen fokussiert. Es geht um
Erfahrungsaustausch und den ge-
meinsamen AuBenauftritt*, erklirt
Liith. Die Initiatoren haben sich eng

mit dem Verein City-Marketing ab-

gestimmt, ,um Doppelstrukturen zZu
vermeiden. Um neuen Gésten die
Vielfalt in der Innenstadt nahe zu

- bringen, kann sich der Gastronom

Fiihrungen mit Kostproben oder
eine kulinarische Schnitzeljagd wie
in KéIn vorstellen. ,Wir leben von
gliicklichen Gisten und wir leben
auch von Touristen, sagt Liith.
Neue und alteingesessene Betrie-
be, privat gefiihrte Restaurants und
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,LEsstisch Bonn* bringt Gastronomen zusammnien

g s ap ‘-. : s . .
INITIATIVE Inhaber von Cafés und Restaurants schlieften sich zusammen, um zu diskutieren und Events zu planen

“im Neubau an der Ma:dmilianétraﬁe

Ketten sollen am ,Esstisch Bonn*
Platz nehmen, um der Innenstadt-
gastronomie eine starke Stimme zu
geben. Ein éhnliches Wir-Gefiihl hat

. dieTourismus Rheinland GmbH be-
 reits mit der Bonner Kooperation:

von 14 inhabergefiihrten Hotels
unter dem Titel , Die Originale® ge-
schaffen. o

15 bis 20 Betriebe sollen ISR
mitmachen |

Von dem Bruch hilt es fiir realis.
tisch, dass 15 bis 20 Betriebe beim
»Esstisch Bonn“ mitmachen. The-
men gibtes genug, von der AuRen-
gastronomie bis zum Energiespa-
ren.

Liith hatte daschon eine kreative
Idee: Die einfach verglasten Fenster
im Inneren der Cassiusbastei hat er
zu einer , Dammung zum Schmun-
zeln“ gemacht — mit Karikaturen v

der Zeichner Burkhard Mohr und
Heiko Sakurai.
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